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POD ANIOELAMI

RESTAVRACYA

k u c h ni a pol s k a

W restauracji ,,Pod Aniotami” zatrzymal si¢ czas i wcigz

mozna tu odnalezé atmosfere  krélewskiego  miasta.

Oryginalne wnetrza i doskonala kuchnia przyciagaja Gosci
z calego $wiata. Podejmujemy tutaj najznakomitsze osobistosci

naszych czaséw.
‘ Dzisiaj z duza satystakcja i starannoscig kontynuujemy
dzielo rodzinne zapraszajac Padstwa w kulinarng podréz
do staropolskich smakéw wsréd kulinarnych — sprzetéw
p Yy prze
w piwnicach z XIIT w.
~%oém ol
PRZYSTAWKI RYBY Z GRILLA
»2Deska wedlin” - rézne wykwintne wedliny z Nowej Wsi Szlacheckiej, 5200 OPALANEGO DREWNEM BUKOWYM
'tradycyj nie zimnym dymt‘:m wedzone, podane z domowym chrzanem Gorski pstrag ,po pastersku” (bez oéci) marynowany w ziotach, pieczony 2800
i marynowanymi rydzami w calosci na f'uszcie w zywym ogni.u er(?WZl'bl.lkOW‘egO, p(?dany z domowyfn (100 g)
Nasz wyborny pasztet szlachecki, podany z zurawing, marynowanym grzybem, ~ 46% | chrzanem, pieczonym jabtkiem z Zurawing i ziemniakami z grilla (wg wagi)
gruszkg oraz domowym chrzanem Swiezy toso$ marynowany w ziotach, pieczony na ruszcie w Zywym ogniu, 78%
Carpaccio z kaczki — staropolski specjat z pieczonej piersi kaczej ze skorka, 49% | podanyzsosem koperkowym, szpinakiem z czosnkiem i ziemniakami
podane z Zurawina, marynowana gruszka i §liwka macerowana »au gratin”z gatka muszkatotows
w alkoholu
Tatar z wedzonego lososia z ostrag musztarda na miodzie wedtug receptury 56% DANIA Z GRILLA
Cl(zl;lalp;endiunl%FS;rculk(:lrum I_(ucbmi}sltrza Stani.s‘lawa.gz.err'lieckiego 1 PIECZONE W OGNIU DRZEWA BUKOWEGO
# Krakowa 1682 roku (w pivnicach restauracji znajduje si¢ orygina SPECJALNOSC RESTAURAC]I
tej pierwszej polskiej kulinarnej ksigzki)
Tradycyjny polski sledz, sredniowieczny przysmak mieszczan krakowskich, 41% Wszystkie dania z grilla podane sg z grillowanym
podany z jabtkiem i cebula w $mietanie (do $ledzia polecamy zmrozong czysta ziemniakiem z mastem i koperkiem
wodke - stynny ,sledzik z setka czyste]”) Szaszltyk po krélewsku z poledwiczki wieprzowej, z wedzonym boczkiem, 7200
Goéralski wedzony ser owczy tzw. ,,oscypek” od Mulicéw z Ratulowa 3850 | paprykaicebula, podany z pieczonym jabtkiem z zurawing i domowym
z rusztu, podany z zurawing i wedzona $liwa w alkoholu chrzanem
Rydze gorczaﬁskie z patelni, podsmaiane na masgle z SZBlOtk% 46@ SZ&SZI'yk po szlachecku Z POIQdWlCZkl wieprzowej Z quzonymj éhWkaml 69®
podany z pieczonym jabtkiem z zurawing i domowym chrzanem
NASZE SEYNNE PIEROGI Eiiizsl'r}lrll;: IIr)lodudzi kurczgcych z cukinia i cebula podany ze szpinakiem 62%
o . . .. o 00
X\af};lizglneezpclgﬁizlacheckle, tradycyjnie z grzybami i kapusta, zrumienione i?tuk f ;:ll; z ;‘:;I;’Wh wieprzowej marynowany w ziotach podany z kapusta 682
T . o . . . 00
Pierogi z kilku migs, zrumienione na masle z cebulka, podane z zurawing 5497]( Golonka z rusztu pieczona w ziotach i piwie wedle wagi, podana z musztarda,  15%
sztu 3 . .
domowym chrzanem oraz ogérkiem kiszonym (100 g)
Pierogi z sarniny wedlug dworskiego zwyczaju z lesnymi ziolami 56% . . . .. :
.. . ) Pol¢dwica marynowana w rozmarynie podana z grillowang cukinia oraz sosem 117%
i jalowcem, zrumienione na masle z cebulka 5 sztuk kaparowo-rozmarynowym
Pierogi z serem, przywiezione w XVw przez kréla Jagielte z Rusi Kijowskiej, 46% . . . 00
z ziemniakami i cebulg, tak zwane ,ruskie”, zrumienione na masle z cebulka 5 sztuk Poledwica wolowa z sosem z lesnych grzybow 120
lub podane prosto z wody Filet z kaczki z jabtkami, podany z zurawina i czerwona kapusta z rodzynkami ~ §6%
Pierogi ze szpinakiem i bryndza zrumienione na masle, 4700 | hawinie
podane z zielonym koperkiem 5sztuk | Stek z dzika w jalowcowej zaprawie mysliwskim zwyczajem pieczony na ruszcie 9890
Nasze stynne pierogi w wielu smakach (degustacyjne): z kilku migs, z sarnina, 52% Zvr(:)%;m d] rzeyvlilabvlzil()i\:ego, podany z sosem jatowcowym i czerwong kapusta
z kapusta i grzybami, z szpinakiem i bryndza oraz ruskie, zrumienione 5 sztuk Y
na masle z cebulka; znany przysmak dworéw polskich
o e - PRZYSMAK SZLLACHTY POLSKIE]J
Pierogi z wedzonymi §liwami i stodka $mietanka 459
5suuk | Staropolski bigos z siedmiu migs, z dodatkiem dziczyzny, wedzonych $liw, 64%
grzyboéw i wina, a takze réznych sekretnych zi6t. Wielokrotnie wysmazany,
7ZUPY jak nakazuje stary zwyczaj. Do bigosu polecamy wytrawne czerwone wino
lub polska wédke Zubréwke.
Tradycyjny od XVIw. polski l.)a.rszcz czerwony na buraczanym zakwasie 29% | Maczanka yanielska”z udzca z jelenia, duszona na czerwonym winie 78%
podany z grzybowym pasztecikiem z jalowcem, podana z zytnim chlebem na zakwasie. Przysmak krakowskiego
Rosot swigteczny wedtug tradydji staropolskiej gotowany na Ztotych dukatach 3900 | fiakra Jana .Kaczary. Miat dor(.)ikc; nr. 63 woz.il poete Konstantego Ildefonsa
dla zdrowia i fantazji, podany z nézka kurczaka zagrodowego i bukietem Galczyniskiego, a z Krakusami rozmawial wierszem.
warzyw wg. Compendium Ferculorum Stanistawa Czernieckiego, wydanym Kaszanka po krélewsku z rusztu, podana z smazonymi na masle rydzami 56%
w Krakowie w 1682 roku. i konfitura cebulowa na czerwonym winie
Zurek staropolski z wedzonka popularny na polskich dworach 36% Wyborny udziec z indyka — , krélewskiego ptaka”, marynowany w ziotach 67%
Zupa grzybowa na gérskich prawdziwkach z tazankami 4300 podany z konfitura z czerwonej cebuli, Zurawing i ziemniakami z rusztu
SALATY DANIA WEGETARIANSKIE
ii 00
;Rii?:gititialata z owezg bryndzg spod Tatr, podana z kaparami i sosem 46™ | Krakowskie golabki z kasza gryczana i grzybami, podane z sosem truflowym
. e . . 00
Salat.a “ ruk9lq i mtodym szpmaklet‘n, podana zgt illowanym kurczaldem, 46™ | Ppolskie lesne grzyby w $mietanie z pietruszka, podane ze zrumienionymi
pomidorami, sosem balsamicznym i grzankami. ziemniaczanymi kopytkami
Satata z piersia z kaczki, podana z marynowana gruszka w occie, nasza 48%
Zurawing i sosem vineagrette




POLECAMY
MENU DEGUSTACYJNE

APERITIF

Prosecco Frizzante (10 cl)

PRZYSTAWKA NA ZIMNO

Rzymska satata z owcza bryndza spod Tatr,
podana z kaparami i sosem vineagrette

PRZYSTAWKA NA CIEPLO

Goéralski wedzony ser owczy tzw. ,,oscypek”
od Mulicéw z Ratulowa z rusztu podany z zZurawing

DANIE GEOWNE

Szaszlyk po krélewsku z poledwiczki wieprzowej
Z rusztu, sprawiony w zywym ogniu drzewa
bukowego, z wedzonym boczkiem, papryka i cebula,
podany z pieczonym jabtkiem z naszg zurawina,
chrzanem i ziemniakami z grilla
lub
Krakowskie gotabki z kasza gryczana i grzybami,
podane z lesnymi kurkami w $§mietanie
podane z sosem truflowym

DESER

Nasza stynna szarlotka na cieplo z cynamonem,
lodami waniliowymi i ajerkoniakiem

Kawa I//y lub herbata Dammann
POCZESTUNEK

Na pozegnanie firmowa migtowa nalewka
dla zdrowia i dobre wspomnienie

PLN 235 (=54¢€)

POD ANIOEAMI

RESTAVRACYA

k u c h n i a p ol s k

DODATKI

APERITIF

Prosecco Frizzante (10 cl)

PRZYSTAWKA NA ZIMNO
Deska wedlin — r6zne wykwintne wedliny
z Nowej Wsi Szlacheckiej, tradycyjnie zimnym
dymem wedzone, podane z domowym chrzanem,
§liwami w occie i marynowanymi rydzami

PRZYSTAWKA NA CIEPLO
Pierogi w wielu smakach z migsem, kapusta i grzybami
oraz ,ruskie” (za kréla Jagielly przywiezione w XV w.
z Rusi Kijowskiej) zrumienione na masle, podane
z zurawing- przysmak dworéw polskich (3 szt.)

ZUPA

Tradycyjny od XVI w. polski barszcz czerwony
na buraczanym zakwasie, podany w filizance

DANIE GEOWNE

Marynowany w ziotach filet z kaczki, pieczony
na ruszcie w zywym ogniu drzewa bukowego,
podany z jabtkiem, nasza zZurawina, czerwona kapusta
z rodzynkami na winie i ziemniakami z grilla
lub
Stek z dzika w jalowcowej zaprawie, mysliwskim
zwyczajem pieczony na ruszcie w ogniu drzewa
bukowego. Podany z sosem jalowcowym, ziemniakami
z grilla oraz czerwong kapusta z rodzynkami na winie

DESER

Malinowy mazurek na kruchym cieécie

w platkach migdatowych

Kawa I//y lub herbata Dammann
POCZESTUNEK

Na pozegnanie firmowa mi¢towa nalewka
dla zdrowia i dobre wspomnienie

PLN 290 (=67€)

Szpinak z czosnkiem 19%
Smazone na masle kopytka ziemniaczane 24%
Kapusta czerwona z rodzynkami na winie 21%
Kapusta zasmazana 21%
Zielona satata z pomidorami 18%
isosem vineagrette
Ogorek matosolny lub korniszony w ziolowej 14%
marynacie
Pieczone ziemniaki na grillu, z mastem i 15%
koperkiem

DESERY
Nasza stynna szarlotka ze stodka $mietang 26%
Nasza stynna szarlotka firmowa z cynamonem, 3%
podana na cieplo z lodami waniliowymi
i ajerkoniakiem
Wytworny krakowski sernik z bakaliami podany ~ 2900
z musem malinowym
Mazurek malinowy na kruchym spodzie podany 3200
z ptatkami migdatowymi
Maliny zapiekane z kruszonka, podane z gatka 4200

lodéw waniliowych

LODY
ANIELSKIEGO SMAKU

Gatka lod6éw czekoladowych z gorzka czekolada, 349
bakaliami i bita $mietang

Gatka lodéw waniliowych z miodem gryczanym, 38%
orzechami laskowymi, prazonymi migdatami

i bitg $mietang

Gatka lodéw waniliowych z wisniami w likierze =~ 3820
Amarena, z gorzka czekolada i bita $mietang

Nasz domowy sorbet truskawkowy ze $wieza 3200

migtg

KRAKOWSKIE NATURALNE
LIKIERY I NALEWKI

Pigwowiec 250

Wisnia e
Malina

Porzeczka

Cytryna

Likier z mtodych ped6w sosny i zielonej szyszki

Likier z kwiatéw lawendy

HERBATY

Herbata w réznych smakach parzona
w czajniku na Zrédlanej wodzie

Herbata z naszymi firmowymi konfiturami

wedlug staropolskiego zwyczaju

Do domowych deseréw polecamy herbate

imbirows (fiakierska) z wisniowka (10 cl, 28%)

i wisniami macerowanymi w alkoholu w 1983 r.

KAWY

Espresso

Americano

Kawa z mlekiem

Kawa latte

Cappuccino

Kawa po irlandzku z whiskey Jameson

Czekolada na goraco

WODY

Piwniczanka —woda gazowana 33
i niegazowana 70d
Kinga Pieniriska —woda gazowana 33d
i niegazowana 70d
San Pelegrino —woda gazowana 25d
Woda zrédlana Dzbanek 11

SOKIINAPOJE

Sok ze $wiezych pomaranczy 20cl

Sok pomaranczowy, grejpfrutowy, 25¢l

z czarnej porzeczki, jabtkowy Dzbanek 11

Sok pomidorowy 20
20cl

Pepsi, Pepsi light, Mirinda,
Schweppes Tonic, 7Up

PIWO

Zywiec Lager / Zywiec Biate (lane 0,5 1)
Zywiec Lager / Zywiec Biate (lane 0,3 1)
Zywiec bezalkoholowy (but. 0,33 1)
Paulaner Dunkel (but. 0,5 1)

Heineken (but. 0,33 1)

Paulaner Hefe-Weifbier (but. 0,5 1)
Desperados (but. 0,41)

@
§ LR INGT

18
25u

32m

140
140
159
18
18
390
2900

150
250

14%
2400

18
202

250

14%
3200

15%
15%

200
190
190
2400
190
2400
20

Uprzejmie informujemy, ze doliczamy
serwis kelnerski w wysokosci 10% przy grupach od 6 oséb.




