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Restauracja stynie z marynowanych mies, pieczonych
w grillowym piecu w Zywym ogniu drzewa bukowego i innych
staropolskich potraw. Swym historycznym wnetrzem z XIII wieku, antycznymi
kulinarnymi sprzetami oraz znakomita kuchnig oparta na polskiej tradycji,
przybliza naszym Szanownym Gosciom nastréj sredniowiecznego Krélewskiego
Krakowa.

Na pietrze kamienicy, zapraszamy do oryginalnej XVIII wiecznej Komnaty
Burgrabiego zarzadcy Zamku Wawelskiego, gdzie Burgrabia Michat Augustyn
Howel, zapraszat dostojnikéw krélewskich na wystawne obiady, a miesa i pierniki
przyozdabial prawdziwym ztotem dla fantazji, a takze dla lepszego zdrowia.
Mozna tu réwniez podziwia¢ oryginalne XVIII-wieczne polichromie.




POD ANIOLAMI

ZLdjecie zatozycieli rodzinnej firmy
w 1893 roku.

W restauracji ,,Pod Aniotami” zatrzymat si¢ czas i wcigz mozna tu odnalezé
atmosfere dawnego miasta. Oryginalne wnetrza i doskonata kuchnia
przyciagaja Gosci z catego $wiata. Podejmowalismy tutaj najznakomitsze
osobistosci naszych czaséw.

Dzisiaj z duzg satysfakcjg i starannos$cig kontynuujemy dzieto rodzinne
zapraszajac Paristwa w kulinarng podréz do staropolskich smakéw.




POD ANIOLAMI

Gotujemy z mitosciq i fantazjqg
dla naszych Gosti.

Szef Kuchni Restauracji Pod Aniotami
Marcin Norek

Wszyscy nasi kucharze pracuja od ponad 20 lat.
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SZEF KUCHNI POLECA
DANIE DEGUSTACYJNE MISTRZA MARCINA

Aperitif
Wino naturalnie musujace z polskiej winnicy (10cl)

Przystawka na zimno

Nasz wyborny pasztet szlachecki, podany z zurawina,
marynowang gruszka i domowym chrzanem
Zupa
Tradycyjny staropolski rosét ,,taki co site daje”,
dtugo gotowany na dukatach z wielu migs i warzyw;
podany w filizance z paluszkiem z ciasta francuskiego.

Zalecany kuchmistrzom dla Ksiazat Lubomirskich w Compendium Ferculorum,
wydanym w Krakowie w 1682 roku przez Stanistawa Czernieckiego.
Danie gtéwne
Szaszlyk po krélewsku z poledwiczki wieprzowej z rusztu, sprawiony w zywym
ogniu drzewa bukowego, z wedzonym boczkiem, papryka i cebula,
podany z pieczonym jabtkiemz nasza zurawina, chrzanem i ziemniakami z grilla

lub

Krakowskie golabki z kasza gryczana i grzybami,
podane z lesnymi kurkami w $mietanie

Deser

Nasza stynna szarlotka na cieplo z cynamonem,

lodami waniliowymi i ajerkoniakiem
Kawa Illy lub herbata Dammann

Poczestunek

Na pozegnanie firmowa migtowa nalewka na zdrowie i dobre wspomnienie

Cena: 146 7zt (=366

Serais nie jest wliczony w ceng.




POD ANIOLAMI

SZEF KUCHNI POLECA
DANIE DEGUSTACYJNE DWORSKIE

Aperitif
Wino naturalnie musujace z polskiej winnicy (10cl)
Przystawki na zimno

Poledwica lisiecka na dawny sposéb zimnym dymem wedzona ze §liwa w occie

Rzymska satata z owcza bryndza spod Tatr,

podana z kaparami i sosem vineagrette

Przystawka na cieplo
Pierogi wwielu smakach z migsem, kapusta i grzybami oraz ruskie,
zrumienione na masle, podane z zurawing — przysmak dworéw polskich (3 szt.)
Zupa
Tradycyjny polski barszcz czerwony na buraczanym zakwasie, podany w filizance

Danie gléwne

Marynowany w ziotach filet z kaczki, pieczony na ruszcie w zywym ogniu drzewa
bukowego, podany z jabtkiem, nasza zurawina, czerwona kapusta

z rodzynkami na winie i ziemniakami z grilla
lub

Gorski pstrag ,,po pastersku” (bez osci) marynowany w ziotach,
pieczony w calosci w zywym ogniu drzewa bukowego, podany
z domowym chrzanem, pieczonym jabtkiem z Zurawing i ziemniakami z grilla

Deser
Malinowy mazurek na kruchym ciescie w ptatkach migdatowych

Kawa Illy lub herbata Dammann

Poczestunek

Na pozegnanie firmowa mi¢towa nalewka na pamie¢ i dobre wspomnienie

Cena: 186 7 (~ 45¢)

Serais nie jest wliczony w ceng.
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SZEF KUCHNI POLECA
DANIE DEGUSTACYJNE KUCHMISTRZA JANA

Aperitif
Billecart-Salmon Brut Reserve Champagne (10cl)

Przystawki na zimno
Goralski wedzony ser owczy tzw. ,,oscypek” od Mulicéw z Ratulowa,

podany z §liwa macerowana w alkoholu

Carpaccio z pélgeska — staropolski specjat z wedzonej piersi gesiej ze skorka,
podane z zurawing i marynowana gruszka w occie i przyprawach korzennych
Przystawka na ciepto
Pierogi w wielu smakach z migsem, kapusta i grzybami oraz ruskie,
zrumienione na masle — przysmak dworéw polskich (3 szt.)

Zupa
Tradycyjny polski barszcz czerwony na buraczanym zakwasie,
podany w filizance
Danie gtéwne

Stek z dzika w jalowcowej zaprawie, mysliwskim zwyczajem pieczony na ruszcie
w ogniu drzewa bukowego. Podany z sosem jalowcowym, ziemniakami
z grilla oraz czerwona kapusta z rodzynkami na winie

lub

Comber jagniecy z koscia, marynowany w jarzynach i rozmarynie,
grillowany na ruszcie w zywym ogniu drzewa bukowego, podany z sosem
tymiankowym, z pieczonymi burakami i ziemniakami

Deser

Nasza stynna szarlotka z cynamonem podana na cieplo
zlodami i ajerkoniakiem

Kawa Illy lub herbata Dammann

Poczestunek

Na pozegnanie poczgstunek firmowa mietowa nalewka
na zdrowie i dobre wspomnienie

Cena: 246 7zt (=606

Serais nie jest wliczony w ceng.
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PRZYSTAWKI

»2Deska wedlin”— rézne wykwintne wedliny staropolskie 34%
z Nowej Wsi Szlacheckiej, tradycyjnie zimnym dymem wedzone, podane
z domowym chrzanem, §liwami w occie i marynowanymi grzybami

Nasz wyborny pasztet szlachecki, podany z zurawina, marynowanym 3200
grzybem, gruszka oraz domowym chrzanem

Foie gras smazona na masle i stodkim winie z polskiej winnicy, 4900
podana na naszym pierniku z gryczanym miodem i przyprawami korzennymi

oraz domowg Zurawing

Carpaccio z pélgeska — staropolski specjat z wedzonej piersi gesiej ze skorka, 36%

podane z Zurawina, marynowang gruszka i §liwka macerowana w alkoholu

Tatar wolowy z musztarda Dijon, korniszonami, cebulka, kaparami 449%
(na Zyczenie z jajkiem od zielonon6zki)

Tatar z wedzonego lososia z ostra musztarda na miodzie wedtug receptury 37%
Compendium Ferculorum Kuchmistrza Stanistawa Czernieckiego z Krakowa

21682 roku (w piwnicach restauracji znajduje si¢ oryginat tej ksiazki)
Tradycyjny polski sledz, $redniowieczny przysmak mieszczan krakowskich, 26%

podany z jabtkiem i cebulg w §mietanie (do sledzia polecamy zmrozong czysta

wodke - stynny , Sledzik z setka czystej”)

Goralski wedzony ser owczy tzw. ,,oscypek” od Mulicéw z Ratutowa 26%
z rusztu, podany z zurawing i wedzonymi §liwami w alkoholu

Deska polskich seré6w zagrodowych i dtugo dojrzewajacych 62%
(dzersejan, dzersejan blue, bursztyn, koryciriski, oscypek, bryndza) dla 2 os6b

podana z zurawing i wedzonymi §liwami macerowanymi w alkoholu

Woszystkie produkty kulinarne i sezonowe przetwory
pochodza z naszej kuchni. Oparte sa na staropolskich
recepturach i tajemnicach naszych kucharzy.

Do nabycia w Restauracji Pod Aniotami.

Serais nie jest wliczony w ceng.
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NAJLEPSZE PIEROGI
WYKWINTNA PRZYSTAWKA NA CIEPEO

Nasze stynne pierogi, ktére kilkakrotnie zdobyly I miejsce

w konkursie na najlepsze pierogi w Krakowie.

Wyborne pierogi szlacheckie, tradycyjnie z grzybami i kapusta, 3200
zrumienione na masle z cebulkg 6 sztuk
Pierogi z kilku migs, zrumienione na masle z cebulka, 3200
podane z zZurawing 6 sztuk
Pierogi z sarniny wedlug dworskiego zwyczaju z lesnymi ziotami 36%
i jalowcem, zrumienione na masle z cebulka 6 sztuk
Pierogi z serem, z ziemniakami i cebula, tak zwane ,,ruskie”, 2800
zrumienione na masle z cebulka lub podane prosto z wody 6 sztuk
Pierogi ze szpinakiem i bryndza zrumienione na masle, 30%
podane z zielonym koperkiem 6 sztuk
Nasze stynne pierogi w wielu smakach (degustacyjne): z kilku mies, 320
z sarning, z kapusta igrzybami, z szpinakiem i bryndza oraz ruskie, 5 sztuk

zrumienione na masle z cebulka; znany przysmak dworéw polskich

Polecamy czerwony barszcz w filizance

Zurek staropolski z wedzonka ceniony od XVI w. 24%
Tradycyjny polski barszcz czerwony na buraczanym zakwasie z paluszkiem 18%
z yciasta francuskiego”

Zupa grzybowa na gorskich prawdziwkach podana z tazankami i $mietang 34%
Rosét swiateczny wedtug tradycji staropolskiej gotowany na zlotych 27%

dukatach dla zdrowia i fantazji, podany z n6zka kurczaka zagrodowego
i bukietem warzyw wg. Compendium Ferculorum Stanistawa

Czernieckiego, wyd. w Krakowie w 1682 roku.

Serais nie jest wliczony w ceng.
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. SALATY

Rzymska satata z owcza bryndza spod Tatr, podana z kaparami 3200
isosem vineagrette
Satata z grillowana poledwiczka z indyka, ptatkami oscypka, 33%

pomidorami i sosem vineagrette

Satataz piersia z kaczki, podana z marynowana gruszka w occie, 34%
nasza Zurawing i sosem vineagrette

RYBY Z GRILLA

OPALANEGO DREWNEM BUKOWYM

200
Gorski pstrag ,,po pastersku” (bez osci) marynowany w ziotach, (100 )
pieczony w calosci w zywym ogniu drzewa bukowego, podany
z domowym chrzanem, pieczonym jabtkiem z zurawina i ziemniakami
z grilla (wedlug wagi)
Swiezy oso$ marynowany w ziolach, pieczony w zywym ogniu 54%

na ruszcie, podany z sosem koperkowym, szpinakiem z czosnkiem
i ziemniakami ,au gratin”z gatka muszkatolowa

Nasze znakomite pstragi sprowadzamy
z zakopianiskich Kuznic,
gdzie ryby zyja w czystej wodzie sptywajace]

prosto ze szczytéw Tatr.

Serais nie jest wliczony w ceng.
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DANIA Z GRILLA

Specjalnos¢ Restauracji

Marynowane w ziotach, pieczone na ruszcie w Zzywym ogniu
drzewa bukowego wedtug staropolskiego zwyczaju.
Woszystkie dania z grilla podane sg z grillowanym ziemniakiem
z mastem i koperkiem.

Szasztyk po krélewsku z poledwiczki wieprzowej, z wedzonym boczkiem, 56%
papryka i cebula, podany z pieczonym jabtkiem z Zurawing

i domowym chrzanem

Szaszlyk po szlachecku z poledwiczki wieprzowej z wedzonymi sliwkami 56%
podany z pieczonym jabtkiem z zurawing i domowym chrzanem

Poledwica wotowa z Gorgonzola i szpinakiem z czosnkiem 76%
Antrykot wolowy (marmurkowy) z migsa sezonowanego; marynowany 62%

w rozmarynie, podany z mastem czosnkowym, grillowang cukinia

oraz sos€em kapar OWO-10Zmarynowym

Comber jagniecy z koscia (3 szt.) marynowany w jarzynach i rozmarynie, 820
podany na pieczonych burakach z sosem tymiankowym

Filet z kaczki z jabtkami, podany z zurawina i czerwona kapusta 69%
z rodzynkami na winie

Stek z dzika w jalowcowej zaprawie mysliwskim zwyczajem pieczony 76%

na ruszcie w ogniu drzewa bukowego, podany z sosem jalowcowym
i czerwona kapusta z rodzynkami na winie

Jelen marynowany w ziotach ze $wiezym rozmarynem, 78%0
podany z prawdziwkami, §liwami macerowanymi w alkoholu

i zrumienionymi kopytkami

Golonka z rusztu pieczona w ziotach i piwie wedle wagi, 14%
podana z musztarda, zasmazang kapusta i ogérkiem kiszonym; (100 g)

do golonki polecamy kufel piwa

Serais nie jest wliczony w ceng.



POD ANIOLAMI

PRZYSMAK
SZLACHTY POLSKIE]

Staropolski bigos z siedmiu migs, z dodatkiem dziczyzny, wedzonych 41%
sliw, grzybéw i wina, a takze réznych sekretnych zi6t. Wielokrotnie

wysmazany, jak nakazuje stary zwyczaj. Bigos podawano w czasie

podrézy w szlacheckich karetach, na polowaniach, a takze podczas

flisackiego sptywu Wista do Gdanska. Do bigosu polecamy wytrawne

czerwone wino lub polska wodke Zubrowke.

DANIA WEGETARIANSKIE

Krakowskie golabki z kasza gryczana i grzybami, podane z lesnymi 38%
kurkami w §mietanie

Polskie lesne kurki w $mietanie z pietruszka, podane ze zrumienionymi 3900
ziemniaczanymi kopytkami

Polecamy réwniez pierogi z kapustg i grzybami, “ruskie” z cebulka,
ze szpinakiem i bryndza.

DODATKI

Pieczone buraki w masle 15
Szpinak z czosnkiem 15
Smazone na masle kopytka ziemniaczane 16%
Kapusta czerwona z rodzynkami na winie 16%
Kapusta zasmazana 1200
Zielona satata z pomidorami i sosem vineagrette 162
Ogorek matosolny lub korniszony w ziotlowej marynacie 900
Pieczone ziemniaki na grillu, z mastem i koperkiem 1200

Serais nie jest wliczony w ceng.
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DESERY

Nasza stynna szarlotka ze stodka $mietang 2200
Nasza stynna szarlotka firmowa z cynamonem, podana na ciepto 26%
zlodami waniliowymi i ajerkoniakiem

Wytworny krakowski sernik z bakaliami podany z musem malinowym 2400
Malinowy mazurek na kruchym ciescie w platkach migdatowych 2200
Pieczone jabtko na ruszcie z ,klasztornymi” powidtami wysmazanymi 18%

w ogrodowym ognisku, podane z migdalowymi ptatkami

Deska polskich seréw zagrodowych i dlugo dojrzewajacych 62%
(dzersejan, dzersejan blue, bursztyn, korycinski, oscypek, bryndza) dla 2 os6b

podana z zurawing i wedzonymi §liwami macerowanymi w alkoholu

LODY ANIELSKIEGO SMAKU

Lody czekoladowe z gorzka czekolada, bakaliami i bita $mietana 3200
Lody waniliowe z nasza domowa konfitura i bita $mietang 2700
Lody waniliowe z miodem gryczanym, orzechami laskowymi, 299
prazonymi migdatami i bita $mietana

Lody waniliowe z wisniami w likierze Amarena, z gorzka czekolada 3200
ibitg $mietang

Nasz domowy sorbet truskawkowy ze $wieza mieta 19%

Serais nie jest wliczony w ceng.
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DANIA PEONACE
Specjalnoé Restauracji

na przyjecia i ogrodowe uczty
przygotowywane na wczesniejsze zamowienie

Na zyczenie Gosci prastarym polskim zwyczajem dla
slepszego zdrowia” migsa ztocone platkami szczerego ztota.

Udziec prosiecy, marynowany w ziotach, nabijany gozdzikami

i platkami czystego 24-karatowego ztota. Pieczony w calosci,
podany w ogniu z kasza gryczana lub ziemniakami z grilla,

sosem mysliwskim oraz czerwona kapusta z rodzynkami na winie

Mitode prosi¢ marynowane w ziotach, nadziewane szynka wieprzowa.
Podane w ogniu w caloéci z kasza gryczana lub ziemniakami z grilla,
sosem mys§liwskim oraz czerwona kapusta z rodzynkami na winie

Udziec z mtodego dzika po mysliwsku w catosci pieczony,
obtozony wedzona stoninka i suszonymi sliwami. Podany w ogniu
z kasza gryczana lub ziemniakami z grilla, sosem mysliwskim
oraz czerwong kapusta z rodzynkami na winie

Nasze polskie gérskie jagnie chowane tradycyjnym zwyczajem na
halach, marynowane w ziotach i jarzynach. Pieczone w catosci, podane
w ogniu w tymiankowym sosie, z ziemniaczanymi kopytkami oraz

suréwka z bialej kapusty na winie. Ceniony przysmak dworéw polskich.
Udziec jagniecy wedlug szlacheckiego zwyczaju marynowany

w ziotach i jarzynach. Podany z przysmazanymi ziemniaczanymi

kopytkami i buraczkami

Udziec z sarny wedtug tradycji ,$w. Huberta”— przysmak kréléw
polskich, peklowany w ziotach staropolskim zwyczajem, pieczony
z prawdziwkami, podany z przysmazanymi ziemniaczanymi kopytkami

ZYocista kaczka polska pieczona w majeranku z jabtkami i watrébkami
wedlug tajemnicy Mistrza Jana, podana ze zrumienionymi na masle
kopytkami, zurawing i czerwona kapusta z rodzynkami na winie

Polska ge$ owsiana marynowana w majeranku, pieczona w catosci.
Podana w ogniu z pieczonymi jabtkami oraz zrumienionymi na masle

kopytkami i czerwona kapusta z rodzynkami na winie

1.460%

Danie dla 25 oséb

1.800%

Danie dla 30 oséb

1.300%

Danie dla 15 oséb

1.600%

Danie dla 20 oséb

1.320%

Danie dla 15 oséb

1.700%

Danie dla 20 oséb

2402

Danie dla 4 oséb

380%

Danie dla 4 os6b

Serais nie jest wliczony w ceng.
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NAPOJE

HERBATY

Herbata w réznych smakach parzona w czajniku na Zrédlanej wodzie
Herbata z naszymi firmowymi konfiturami wedhug staropolskiego zwyczaju:
zle$nych malin w alkoholu

w platkach rézy
Z Zurawing
z wi$niami w alkoholu
zle$nymi boréwkami w alkoholu
z powidtami §liwkowymi na winie
po goralsku z wisniéwka
KAWY

Espresso
Americano
Kawa z mlekiem
Kawa latte
Cappuccino

Kawa po irlandzku z whiskey Jameson

Czekolada na goraco
WODY

Kinga Pieniriska —woda gazowana i niegazowana 33d

70 cl
San Pelegrino —woda gazowana 25l
Perrier - woda gazowana 33cl
Woda zrédlana Dzbanek 11

SOKI I NAPOJE

Sok ze $wiezych pomaranczy 20 cl
Sok pomaranczowy, grejpfrutowy, 25 cl
z czarnej porzeczki, jabtkowy Dzbanek 11
Sok pomidorowy 20cl
Pepsi, Pepsi light, Mirinda, Schweppes Tonic, 7Up 20cl

120

240
26
190
200
2400
200
190

120
120
13%
15%
14%
270
200

Qo
16%

1%
122
17%

15

00
2200

Serais nie jest wliczony w ceng.
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ALKOHOLE

APERITIF

Ricard (4cl)
Campari (4¢l)
Martini Bianco, Rosso, Extra Dry, Rosato (8cl)

WODKI CZYSTE

Belvedere
Chopin
Kura
Finlandia
Wyborowa

Siwucha

WODKI SMAKOWE
Tequilla Olmeca Blanco, Anéjo
Sliwowica Paschalna 70%
Becherovka
Finlandia Cranberry
Zotadkowa Gorzka
Zubréwka
Krupnik
Polskie wédki smakowe

KONIAKI

Hennessy XO

Fussigny Cognac XO
Fussigny Cognac Superieur

PONADTO
Calvados Hors D’Age Pere Francois AOC
Grappa

WHISKY
Chivas Regal 18
Glenfiddich 12-letni
Chivas Regal 12
Ballantine’s
WHISKEY
Jack Daniel’s

Jameson

BRANDY

Metaxa Grande Fine

150
130
2000

4cl

20%
20
120
120
10%
112

159
159
13
120
112
112
11
120

950
59
36

39u
34

38u
370
25u
200

29%0
18%
4cl

Serais nie jest wliczony w ceng.
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NALEWKI

Nalewki Staropolskie wedle tradycyjnych domowych receptur
w wielu smakach

LIKIERY
Bailey’s Cream
Kahlua
Amaretto
Sambuca Strega
Jagermeister
RUM

Dictador 20-letni Dictador aged 20 years
Dictador 12-letni Dictador aged 12 years
Bacardi Superior

Havana Club Anéjo Blanco

Malibu

GIN
Premium Columbian Aged Gold Gin by Dictador (Treasure)

Premium Columbian Aged Gin by Dictador (Ortodoxy, Gluten free)

Bombay Sapphire

Seagram’s

162

18%
18%
16%
162
15%

270
20
18
179
13

26%
220
19%
120

m S 7a- 1 m o

@ mm@e}m—'ﬁ

Serais nie jest wliczony w ceng.



POD ANIOLAMI

Alkohole - c.d.

NA CIEPLO

Grzaniec wedhug staropolskich receptur z czerwonym winem
i przyprawami

Miéd grzany ,tréjniak”z korzennymi przyprawami - staropolski
przysmak szlachty polskiej

LANE
Zywiec Lager / Zywiec Biate 0,51
Zywiec Lager / Zywiec Biate 0,31
BUTELKOWE
Zywiec bezalkoholowy 0,331
Zywiec Porter 0,331
Heineken 0,331
Paulaner Hefe-Weifibier 0,51
Desperados 0,41

10 cl
17%

2000

159
120

120
120
130
162
142

Serais nie jest wliczony w ceng.
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Pod Aniofami

Polecamy réwniez menu dla dzieci.

%

Kelnerski serwis nie jest wliczony w ceng.
*

Przy rezerwacjach 10-cio osobowych (i wigkszych)

doliczamy do rachunku 10% serwisu kelnerskiego.
Ceny naszych dan skalkulowane sa wedtug porcji,
nie wedtug wagi.
Dla wygody Gosci podajemy orientacyjny kurs
w przeliczeniu na euro 1€ = 4,10zt

*

Karta menu wraz z gramatura, alergenami i informacja o produktach
uzytych podczas przygotowania dari do wgladu dla naszych Gosci

znajduje si¢ u Kierownika Sali.

*

Restauracja Pod Aniotami organizuje
autorskie przyjecia cateringowe.

*

www.podaniolami.pl

Nazwa firmy i logo sg prawnie chronione.




